
Antipasti 

Falso Foie Gras con Pan Brioche e Cipolle Caramellate     €16 

Tartelletta con Pomodori e Gelato alla Mozzarella       €16  

Culatta e Salame con la Nostra Giardiniera        €15  

Polpo Arrostito, Spuma di Patate, Pomodori Confit e Olive Taggiasche   €16 

Carpaccio Cotto di Branzino, Germogli del Nostro MicroHortus e  

 Chutney di Pesche            €16 

Primi 

Paccheri “Regina dei Sibillini” con Zabaione Salato, Fonduta di Pecorino e   

 Guanciale Croccante         €16 

Pici con Vongole Veraci e Limone Semicandito      €18 

Cappelletti Romagnoli ripieni di Grana Dop con Salsa Beurre Blanc e Balsamela 

    dell’Acetaia San Giacomo         €16  

Riso Carnaroli “Riserva San Massimo” con Pistilli di Zafferano,    

 Boccone di Manzo Brasato e Gremolada (min 2 persone)     €16  

 

Secondi 

Costoletta di Vitello alla Milanese Rosata Cotta nel Burro Chiarificato           €26 

Faraona alla Wellington con Purè di Patate e Caponata di Verdure           €26 

Trancio di Salmone Selvaggio Scottato con Salsa Tzatziki e Avocado           €26  

Carota con Besciamella Vegetale, Nocciole, Crumble al Grana e note di Tartufo      €22 

 

Contorni €6,00 

Insalata e Germogli del Nostro MicroHortus , 

Chips di Patate, Verdure Saltate o Purè di Patate  

Selezione di Formaggi con Composte  €16 

 

Menù Bimbi €25  

(Pasta, Cotolettina con Chips, Gelato) 



Menù Degustazione 

Con il Menù Degustazione vorremmo Raccontarvi la nostra giovane 

storia che ha avuto inizio nel 2014, 

 

Piatti Schietti e Sinceri creati con ingredienti selezionati e rielaborati con cura, 

pensati per trasmettervi tutta la passione e l'attenzione che 

 accompagna da sempre il nostro lavoro. 

 

Questo menù è da intendersi per l'intera totalità del tavolo 

--- 

 

Falso Foie Gras di Vitello con Panbrioche e Cipolle Caramellate  

 

Riso Carnaroli della Riserva San Massimo con Pistilli di Zafferano, 

 Gremolada e Jus di Carne  

 

Pici con Aglio, Olio e Peperoncino  

 

Pancia Di Maiale cotta 24 ore con Purè di Patate alla Senape e Cipollotti Caramellati  

 

Semifreddo allo Zabaione con Croccante e Cioccolato  

 

55,00€ 

Bevande Escluse 

 

Il Menù non è Modificabile 

 

Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare l'apposita 

documentazione che verrà fornita su richiesta dal personale di servizio. Alcune preparazioni 

per necessità tecniche prevedono l'abbattimento della temperatura,  

ciò non pregiudica né la qualità né il sapore. 

 

Acqua 3€, Coca-Cola 3€, Digestivi e Amari da 6 €, Caffè 2€ 

Pane, Coperto e Servizio 3€ 


